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EDITORIAL

Gutes Geld und Griechenland

Schon einmal haben wir in der TAGWERK-Zeitung tiber Griechenland geschrieben. Vor
drei Jahren. Seither hat sich manches, aber ehrlich gesagt, im Kern nichts verandert.
Zwar gibt es seit Anfang dieses Jahres eine neue Regierung in Griechenland, die
jedoch beim Versuch, eine sozialere Politik als ihre Vorganger zu machen, auf hartna-
ckigen Widerstand stoRt. Klar, die,,Gemeinsamen Europder” fiirchten um ihr,,gutes”
Geld.

Angst ums Geld ist bekanntermalen oft ein hartherziger und noch dazu schlechter
Ratgeber, auch im eigenen Interesse. Wenn einer verletzt am Boden liegt, sollten wir
ihm helfen, ohne zu fragen, ob er seine Schulden zahlen kann. Seine Schulden wird
er namlich auf keinen Fall regeln kénnen, wenn wir ihm die lebensrettende Hilfe ver-
weigern. Und wirklich geholfen haben wir bisher nicht, auch wenn wir Hunderte
von Milliarden iiberwiesen haben. Mit diesen Krediten werden
Banken und Anleger bedient, wahrend es vielen Griechen immer
schlechter geht. Das viele Geld flieBt vorbei an den Arbeits-
losen, Rentnern, Jugendlichen, Gewerbetreibenden und
Kleinbauern.

Vielleicht ringt sich die EU ja doch noch zu wirk-
samen Hilfemalnahmen durch. Da kénnen wir nur
hoffen und engagiert unsere Meinung vertreten.
Auf keinen Fall vergessen sollten wir aber die
Unterstiitzung lokaler und ¢kologischer Wirtschaftsprojekte in
Griechenland. Dort, wo Menschen versuchen, sich unabhangig
von einer irrational gewordenen Wirtschaft und Finanzpolitik
selbst zu helfen, konnen wir mit dem Einkauf von fairen Okopro-
dukten und Dienstleistungen (z.B. Urlaubsreisen), aber auch mit
Spenden und Krediten nicht nur Zeichen setzen, sondern ganz
praktisch helfen.

Wie und was wir mit Geld Sinnvolles anstellen konnen, dartliber
schreibt Heiner Miiller-Ermann ab Seite 4. Sicher, nicht jeder hat Geld tibrig, aber allen,
die Uber Erbschaften und gute Einkommen verfiigen, bieten sich heute viele
Méglichkeiten, ihr, gutes” Geld fiir eine bessere Welt und so auch fiir jene ,,arbeiten”
zu lassen, die wenig oder gar keines haben.

Und noch etwas: Medien wie die Bildzeitung ereifern sich immer wieder iiber die
,Unbekiimmertheit“ der Griechen. Kein Geld haben, aber feiern, singen und Sirtaki
tanzen! Statt sparen und Schulden abbauen! Ein merkwiirdiger Vorwurf angesichts
des harten Spardiktats, dem die normalen griechischen Biirger vor allem auf Betreiben
Deutschlands unterworfen sind. Und zweitens — ist es nicht eine beneidenswerte
Fahigkeit, sich die Freude am Leben trotz aller Probleme nicht nehmen zulassen? Eine
ordentliche Portion davon kdnnte uns nur gut tun. Wie von einem guten griechischen
Gericht mit gefiillten Tomaten aus dem Ofen. Das Rezept dafiir steht auf Seite 9 und
stammt von unserem TAGWERK-Partner Periklis Dimopoulos vom TAGWERK-Biomarkt

“Biomopoulos”.
Franz Leutner
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THEMA

Wer Geld iibrig hat,

muss es nicht einfach seiner Bank iiberlassen

Sie begegnen einem immer
wieder mal. Leute, die mit einer
gewissen Ldssigkeit erkldren, wo
sie ihr Geld gerade arbeiten
lassen. , Interessant”, kann man
dann sagen, ,,da miissen Sie ja
ein ganz besonderes Geld
haben.“ Und zieht selbst einen
20-Euro-Schein aus der Tasche,
legt ihn auf den Tisch und
wartet ab. In der Regel erkennen
es auch die Langsamsten
ziemlich schnell — das Geld
arbeitet keineswegs.

Ist ja auch klar. Arbeit verrichten immer noch
Menschen. Direkt, als Kinderpfleger, Arztin,
Lehrer. Oder mit Hilfe von Maschinen, als
Backerin, Textilwerker oder Stahlformer.
Dabei ist natiirlich Geld im Spiel und zwar in
einer zentralen Rolle.
Als Lohn fiir die ge-
leistete Arbeit, als
Rendite auf das einge-
setzte Kapital. Auch
wenn also das Geld
selbst nicht arbeitet,
so entscheidet doch
die Verwendung von
Geld*, was, wo, von
wem, auf welche Wei-
se produziert wird. B
Oder auch nicht.

Dies begreifen im-
mer mehr Menschen.
Sie geben deshalb ihr
Geld, sofern sie etwas
ubrig haben, nicht
mehr einfach ,der
Bank“, sondern sie

denken dartiber nach, welche Wirkung ihr
Geld erzielt. So macht beispielsweise die
Divestment-Bewegung —ausgehend von den
USA — immer mehr von sich reden. Fiir den
Klimaschutz fordert sie, Geld aus all jenen
Firmen abzuziehen, die weiterhin Kohle, Ol
oder Gas fordern. Eine Reihe von Kirchen,
aber auch Stadte wie San Francisco oder
Universitaten wie Stanford und Yale haben
hunderte von Millionen Dollars aus ihren
Pensionsfonds umgeschichtet. Allerdings
reicht es nicht aus, allein die Aktien be-
stimmter Firmen und Branchen zu meiden.
Auch in den hiibsch verpackten,Fonds“, die
der Bankberater als besonders differenziert
und - selbstverstandlich - als nachhaltig
empfiehlt, kann alles mogliche stecken.
Schon vor 31 Jahren praktizierten deshalb
die ersten Tagwerkler die Alternative. Sie
bauten mit ihren Anteilen eine neue Genos-

Die TAGWERK-Biometzgerei ist ein gutes Beispiel dafiir, wie Privatleute
gemeinsam zur Finanzierung eines sinnvollen Projekts beitragen konnen.
Hier der an den Schlachtraum angrenzende Stall, in dem die Tiere nach dem

Transportstress zur Ruhe kommen
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senschaft auf. Sie legten Geld zusammen und
brachten, als es noch kaum biologische
Lebensmittel gab, die wenigen Biobauern
zusammen mit jenen Verbrauchern, die
keine Chemie auf dem Teller wollten. Und
nicht wenige von ihnen gaben in schwierigen
Phasen Kredite, ganz ohne Zinsen oder
deutlich unter dem Marktzins, um den
Fortbestand der Genossenschaft zu sichern.
Das Wissen, mit ihrem Geld etwas Sinnvolles
zu tun, war ihnen wichtiger als die Rendite
von ein paar zusatzlichen Prozentpunkten.

Immer mehr Menschen denken dariiber
nach, was ihre Geldanlage bei der Bank ei-
gentlich alles so treibt

So konnte sich TAGWERK zu einem
gesicherten Betrieb entwickeln, und so ent-
stehen immer mehr Unternehmungen, in
denen die Geldanleger nicht zuallererst auf
die finanzielle Rendite schauen, sondern auf
den Ertrag. Und der kann vielfdltig sein.
Wenn eben durch die gemeinsame Finan-
zierung von Windradern oder Solaranlagen
CO,-Emissionen verringert werden, wenn
durch die Unterstiitzung handwerklicher
Betriebe interessante Arbeitsplitze erhalten
bleiben oder wenn in die,, Solawi“ investiert
wird. Gerade fur diese , Solidarische Land-
wirtschaft” gibt es ja mittlerweile die ver-
schiedensten Modelle, wie sich die Ver-
braucher und Verbraucherinnen an einem
bauerlichen Familienbetrieb beteiligen
konnen. Oder Hofe in anderen, gemeinsamen
Eigentumsformen betreiben.

In den vergangenen Monaten gab es al-
lerdings auch einige Aufregung um diese
Modelle jenseits der Bankenfinanzierung.
Die Bundesregierung legte namlich ein so-
genanntes Kleinanlegerschutzgesetz vor, das
vielen Modellen der solidarischen Finan-
zierung den Garaus gemacht hitte. Es sollten
die selben Regeln gelten, beispielsweise mit
jahrlich zu erneuernden, teuren Prospekten,
wie bei den GroRprojekten von Banken und
Versicherungen. Der Verdacht liegt nahe,
dass da manche nicht nur den Schutz der

Anleger im Sinn hatten, sondern auch gleich
ein bisschen grundlegend aufraumen
wollten. Nicht dass immer mehr Leute auf
die Idee kommen und wichtige Angele-
genheiten selber in die Hand nehmen.

Aber, den Griinen und den Linken im Bun-
destag ist es zu verdanken, dass die Argu-
mente der Genossenschaften und der vielen
anderen Finanzierungsinitiativen bei der
Gesetzgebung immer stiarkeres Gehor fan-
den. Ende April wurde schliefRlich das Gesetz
in einer Fassung verabschiedet, mit der sich
gut leben lasst. Es verlangt bei den solida-
rischen Finanzierungsprojekten noch mehr
Aufklarung fur die Anleger; generell ist es
jedoch weiterhin maglich, fiir gemeinsame
Projekte, unabhingig von Banken, Geld ein-
zuwerben. Dieses gute Ende ist auch ein
schones Beispiel dafiir, dass ,die da oben®
doch nicht einfach machen kénnen, was sie
wollen. Sondern dass sich politische Einmi-
schung lohnt —in gesellschaftlichen Gruppen
und in Parteien.

Zeitweise sah es so aus, als sollte
solidarischen Finanzierungsmodellen
der Garaus gemacht werden.
Doch die Proteste wirkten

Damit wird weiterhin auch eine Finan-
zierung moglich sein, wie sie die TAGWERK-
Genossenschaft im letzten Jahr fiir die neue
Biometzgerei durchfiihrte. 110 neue Mit-
glieder haben jeweils 5000 Euro in das Pro-
jekt fiir eine moglichst schonende Schlach-
tung investiert. Eine Summe, die sich auf-
teilt in 12 Genossenschaftsanteile a 200 Euro
und in ein mit drei Prozent verzinstes
Darlehen von 2600 Euro. ,Das Interesse war
riesig”, sagt TAGWERK-Vorstandsmitglied
Reinhard Gromotka. ,Es gibt tatsdchlich
immer mehr Leute, denen es wichtig ist, dass

ihr Geld Niitzliches bewirkt.“
Heiner Miiller-Ermann

* Auf die vielfdltige Bedeutung und Interpretation
von Geld soll hier nicht ndher eingegangen
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PORTRAIT

TAGWERK-Gartnerei in Paunzhausen Lkr. Freising

Der erste
Hopfengarten, wenn !
man von Freising her <5

kommt, istam .
Ortseingang von
Paunzhausen und
beweist: wir sind in
der Holledau. Verldsst =&
man die Ortschaft in EH&
nordlicher Richtung, &
geht’s ein bisschen
bergauf und es bietet
sich ein weiter Blick
uber die Felder
hintiber zur Kirche |
von Johanneck. Hier,
auf der Anhéhe, wo
einem der Wind scharf ins
Gesicht bldst, liegt die Gdrtnerei
Sturm.

ber wer den Sturm im Namen tragt,

den kann der Wind nicht schrecken. Im
Gegenteil — Elfriede Sturm gewinnt dieser
exponierten Lage sogar positive Seiten ab:
,Der Boden trocknet schnell ab, und man-
cher Schddling mag den Wind auch nicht,
sagt sie.

Georg und Elfriede Sturm haben vor 25
Jahren die Gartnerei an diesem Standort auf-
gebaut. Vorher lebten sie in Puchheim, wo
Vater Sturm 1946 eine Zierpflanzengartnerei
gegriindet hatte. Da dieser friih starb, iiber-
nahm Sohn Georg schon mit 17 Jahren den
Betrieb. Er machte aus der Zierpflanzen-
gartnerei nach und nach eine Gemtisegart-
nerei und probierte schon 1980 biologische
Anbaumethoden aus, gehorte also zu den
Bio-Pionieren.

Mit Xaver Sturm ist nun die dritte Gene-
ration in der Gartnerei tatig. ,In der Schulzeit
wollte ich nie Gartner werden®, erzahlt er.

\Gewdichs iauser ..

Georg, ther und Efnéde Ster HTI emerJn ihrer| statthchen

;F. . [

,Wenn du in einer Gartnerei aufwachst,
siehst du immer die Arbeit. 12 Stunden Ar-
beit am Tag sind normal, die 6-Tage-Woche
auch.” Aber —die Leidenschaft fiirs Gartnern
hat er wohl in den Genen. Jedenfalls suchte er
sich nach der Schule eine Lehrstelle in einer
Gartnerei im Schwabischen, stieg anschlie-
Rend auf dem elterlichen Betrieb mit ein und
machte nebenbei die Meisterpriifung.

Farbenprachtige
Mangoldstiele

Man kann ja nicht gerade behaupten, dass
Gartner ein langweiliges Dasein hdtten. 30
Gemisesorten bauen die Sturms an, und
zahlt man die Krauter mit, sind es sogar 60
verschiedene Kulturen. Und immer wieder
wird etwas Neues ausprobiert. Asia-Salate,
die mit ihren fein gefiederten Blattern sehr
dekorativ sind und leicht scharf schmecken.
Oder orangefarbener Blumenkohl, der al-
lerdings von mancher Kundschaft skeptisch
bedugt wird. Blumenkohl hat anscheinend
weild zu sein. Beim Mangold dagegen sind
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die gelb-, rot- und lila-
stieligen Varianten in-
zwischen so beliebt,
dass die Sturms gar
keinen weiBstieligen
mehr anbauen.

In den Gewdchshau-
sern wachsen im Som-
mer die klassischen
Fruchtgemiise heran: §
Gurken, Tomaten, Pap-
rika und Auberginen.
Fir die Gurkenpflan-
zen wird ein kleiner
Graben gezogen, mit Pferdemist gefiillt und
wieder mit Erde zugedeckt., Das ist zwar ein
bissl mithsam®, sagt Xaver, ,aber die Gurken
mogen einen warmen FulR“. Die rund zwei-
tausend Tomatenpflanzen miissen wochent-
lich ,gewickelt, also einmal um die senkrech-
te Schnur gewunden werden, und die
Achseltriebe gehoren abgezwickt. Alles Hand-
arbeit, versteht sich.

Im Freiland gedeihen die robusteren Sor-
ten, allen voran Kraut und die anderen Kohl-
arten, Wurzel- und Knollengemiise, Lauch,
Zwiebeln, Salate. An den TAGWERK-GroR-
handel werden neben WeilRkraut, Blaukraut,
Sellerie, Kiirbissen und Schnittkrautern auch
die Gemiise aus dem Gewachshaus geliefert.

»Eigentlich ist der Boden hier zu schwer
fiir Gemiseanbau®, sagt Xaver. ,Aber durch
25 Jahre Bioanbau und gute Bearbeitung ist
er viel lockerer und lebendiger geworden.
Und einen Vorteil hat der Lehm: er halt das
Wasser und die Nahrstoffe besser.,,Wenn das
Kraut mal angewachsen ist, braucht man
nimmer gieBen®.

Nachstes Ziel: Apfelsaft
aus alten Sorten

Zum Erhalt der Bodenfruchtbarkeit betreiben
die Sturms die sogenannte Dreifelder-
wirtschaft. Auf dem jeweiligen Feld wird im
ersten Jahr eine Griundiingung angebaut,
also stickstoffanreichernde Leguminosen, die
dann in den Boden eingearbeitet werden. Im

... wo z.B. diese Honigmelbne gedeiht und
Gurken sich emporranken

zweiten Jahr folgen Stark-
zehrer (z.B. Kraut) und im
dritten Jahr die Schwach-
zehrer. Gedlingt wird au-
. Berdem mit Kompost. Da-
| flr werden Gemtiseabfalle
und Pferdemist auf eine
Miete gelegt und nach ei-
nem Jahr Verrottungspro-
zess auf die Felder ausge-
! bracht. Ein bisschen Horn-
diinger kommt noch dazu.

Fur Nutzinsekten ist
auch gesorgt: zwischen den
Feldern sind Blumenstreifen angepflanzt,
Bienen- und Augenweide gleichermafen.
Eine Bio-Imkerin aus der Nachbarschaft hat
ein paar Bienenvodlker auf dem Gartne-
reigelande aufgestellt. Ein idealer Standort
sowohl fiir die Bienen als auch fir die 60
Apfelbaume, die die Sturms letzten Herbst
gepflanzt haben, 60 verschiedene alte Sorten
wie Jakob Fischer, Brettacher oder Bohnapfel.
»Wenn die Baume mal tragen, wollen wir
Apfelsaft machen®, sagt Xaver. Er steckt voller
Plane. Christine, seine Frau, arbeitet als Bau-
zeichnerin in Pfaffenhofen, aber samstags ist
auch sie fiir die Gartnerei da: sie fahrt auf
den Markt nach Puchheim.

Kein Zweifel: Xaver Sturm ist hier genau
am richtigen Platz. Er mag diese Arbeit, die
Pflanzen, die Natur. Driiben hinter dem Wald
dreht ein Windrad seine Kreise, so nahe, dass
es nach der neuen Seehoferschen 10H-Regel
wahrscheinlich gar nicht mehr gebaut
werden diirfte. Aber Xaver stort das Windrad
nicht. ,Es ist mir viel lieber als ein Atom-
kraftwerk.”

Hanna Ermann

Girtnerei Sturm (Bioland)

Wehrbach 23, 85307 Paunzhausen
Hofladen: Di und Fr 9-18 Uhr
Wochenmarkte: Fr Miinchen-Riem,

Sa Puchheim, Mo Freising-Neustift
Anbauflache: 3300gm Glas- und Folien-
hduser, 5 ha Eigengrund, 4 ha Pachtflache
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Fleisch, Wurst, Kartoffeln, Getreide
Gemiise, Junggpflanzen
Brot, Kleingebéck, Feinbackwaren
Frischmilchprodukte, Kédse
Hofeigene Produkte, Naturkost
Musikinstrumente
Pflege von Gérten und Anlagen
Holzschalen
Kerzen aus 100% Bienenwachs
Filzprodukte
Lieferservice fiir Gko-Lebensmittel

Hohenberg Werkstatten (WfbM)
Hoéhenberg 8

84149 Velden

Tel.: 08086/9313-0
Fax 08086/9313-105
www.hoehenberg.org

,—-—-.—"ﬂ
HOHENBERG

’-‘_d

WERKSTATTEN

pflanzlich gegerbtes

Th i Th k ! Leder mit bequemem

Gesunde Schuhe. Bewusst. schon. Korkfullbett

MAX SCHMID

84405 DORFEN - RATHAUSPLATZ 19 - TEL 08081-24 20
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BESSER SCHLAFEN
HEISST BESSER LEBEN

Schlafsysteme von ProNatura:
100% Ergonomie und Natur!

v Naturlatex aus Kautschuk -
ein nachhaltiges und regeneratives
Naturmaterial

v Die Herstellung erfordert nur 10 bis
15 Prozent der Energie im Vergleich
zu synthetischem Latex oder
Kaltschaum

v Naturmaterialien sind antistatisch

und atmungsaktiv

Garantierte Schadstofffreiheit

Zehn Jahre Garantie auf ProNatura-

Federelemente

v Jederzeit problemlos an verénderte
Bediirfnisse anpassbar

Fiir weitere Informationen zum Thema
Schiaf stehen wir lhnen gerne zur
Verfiigung. Fordern Sie jetzt kostenlos das
Schiafmagazin von ProNatura bei uns an.
Wir freuen uns auf lhren Anruf!
Schlafstudio Schreinerei Birnbaumblau
WolfgangstraBe 17, 81667 Miinchen
Telefon (089) 4483408
www.birnbaumblau.de

Birnbaumblau

Proﬂ’atura’

ergenomisch besser schlafen




Gefiillte Tomaten
und Paprika

Empfehlung von Périklis Dimépoulos vom
TAGWERK-Biomarkt ,,BIOMOPOULOS*, Egl-
harting

Zutaten:

e 5 grof3e Tomaten

e 5 groRe griine Paprika

e 2 Zwiebeln

e /2 Cappuccino-Tasse Weilwein

e 2 Cappuccino-Tasse geriebener
Parmesan

e 7509 Hackfleisch
oder, fleischlose Variante: 500g Milchreis

e /2 Cappuccino-Tasse Semmelbrosel

e 2 Bund Petersilie

e /2 Cappuccino-Tasse Olivendl

e Salz, Pfeffer

Zubereitung:

e Tomaten und Paprika waschen und vor-
sichtig einen Deckel abschneiden

e Tomaten und Paprika aushohlen und die
Innenseite salzen und pfeffern

e in einer Pfanne Zwiebeln in Olivendl
anbraten, Hackfleisch dazugeben und
gut durchbraten

e mit Wein abloschen, das Innere der
Tomaten und kleingehackte Petersilie
dazugeben, salzen und pfeffern

e /2 Tasse Wasser dazugeben und ca. 1 Std.
bei kleiner Flamme kocheln lassen

e wenn die Fliissigkeit verdampft ist,
Semmelbrosel und Parmesan dazugeben
und gut umrithren

e Tomaten und Paprika vorsichtig mit dem
Pfanneninhalt fillen

e abgeschnittene Deckel wieder
draufsetzen

e ein bisschen Parmesan driiberstreuen
und bei mittlerer Hitze ca. 1 Std. im Ofen
garen
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LANDWIRTSCHAFT & UMWELT

Wie stellt man Terra Preta, das ,,schwarze
Gold“ der Indios, ganz einfach selber her?
Die Teilnehmerinnen des Praxisseminars mit
Hans S6hl bekamen dazu einen qualifizier-
ten Anschauungsunterricht.

Aus den unterschiedlichen Verfahren, Terra
Preta herzustellen, wahlte Hans Sohl die un-
komplizierteste aus, um die Kursteilnehme-
rInnen zu motivieren, diese im eigenen
Garten selbst auszuprobieren.

Die Terra Preta Kompostmiete kann direkt
im Garten angelegt werden mit Geholz-
schnitt, Kiichenabfallen, Steinmehl, Holzkoh-
le und langem Grasschnitt. Die ,Zutaten®
werden schichtweise aufgebaut.

Den Gehdlzschnitt legt man direkt auf ein
Beet, er sorgt fiir die Beliiftung in der Kom-
postmiete. Dann schichtet man Kiichen-
abfdlle und/oder Mist darauf und mischt
Steinmehl und die zerkleinerte, angefeuch-
tete Holzkohle (mindestens 20% Volumen)
unter. Damit das Ganze nicht austrocknet,
wird die Miete mit langem Gras, Heu oder
Stroh abgedeckt. Mit zu viel Rasenschnitt ab-
decken kann Faulnis verursachen. Die Miete
wird in der genannten Reihenfolge bis zu 40
Zentimeter hoch aufgeschichtet, die Aste da-
zwischen lockern auf und erleichtern das
Eindringen von Sauerstoff. Wichtig ist, dass
die Miete immer wieder mit Pflanzenjauche
oder verdiinnter Gtille gegossen wird, um
Stickstoff einzubringen.

Nach einem Jahr ist das Beet reif und kann
bepflanzt werden. Wer aber Bedarf hat, das
Beet schon frither zu bepflanzen, kann das
mit Hokkaidokiirbis tun. Die Holzkohle in der
Kompostmiete hat eine ausgleichende
Wirkung, die eine Bepflanzung in einem sehr
frithen Stadium der Rotte ermdglicht. Damit
die Fruchtbarkeit erhalten bleibt und ge-
steigert wird, sollte der Vorgang in jedem
flinften Gartenjahr auf dem Beet wiederholt
werden. Ein Umsetzen der Kompostmiete

sowie das Umgraben sind nicht notig und
waren sogar eher ungtlinstig, da dabei die
Bodenschichten zerstort wiirden.

Die Holzkohle kann bei Hans Séhl (08082-
949524, h.soehl@soehlmetall.de), Dieselstra-
Be 7 in 84419 Obertaufkirchen, erworben
werden. Auf Anfrage gibt Hans S6hl auch
Seminare zur Herstellung von Terra Preta
(www.holzgasjournal.de).

Rosa Kugler

Aufsetzen einer Terra-Preta-Kompostmiete

Bei den Moosburger Solartagen am 20./21.
Juni wird Hans Sohl mit einem Stand zu Terra

Preta vertreten sein und einen Vortrag halten
(Info: www.solarfreunde-moosburg.de).
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Was heif3t das fiir die TAGWERK-Bauern?

Vor gut 30 Jahren, im Jahr 1984 - dem
Griindungsjahr von TAGWERK -, wurde die
Milchquote EU-weit eingefiihrt. Sie legte fest,
wer Milch produzieren darf und wie viel.
Hintergrund dieser MaBnahme waren die
Butterberge und Milchseen, die sich in der EU
anhduften, zu Dumpingpreisen die Welt
Uiberschwemmten und den europdischen
Steuerzahler dabei erheblich belasteten. Die
Quote setzte hier Grenzen, stabilisierte
gleichzeitig damit auch die Milchpreise der
Bauern. Leider immer nur auf einem zu nied-
rigen Niveau, denn die Liefermenge wurde
aus politischen Griinden stets etwas hoher
angesetzt als der tatsiachliche Bedarf war.

Biobetriebe kénnen ihre
Viehbestande nicht so
einfach aufstocken

Seit dem 1. Aprilist die Milchquote nun abge-
schafft. Das heil$t konkret, dass die Milch-
viehhalter ihre Betriebe erweitern konnen,
ohne fur die Ausweitung der Milchproduk-
tion zusatzliche Milchquoten kaufen zu
missen. Welche Auswirkungen hat dieser
Schritt nun fiir die Bio-Milchbauern und fir
die Bio-Milchpreise?

Josef Schmid, TAGWERK-Bauer und 1. Vor-
sitzender der Arbeitsgemeinschaft bauerli-
che Landwirtschaft (AbL), glaubt, dass die
Auswirkungen auf die Bio-Bauern nicht so
gravierend sein werden. ,Die Milchmengen
im Oko-Landbau lassen sich nicht so einfach
steigern®, sagt Schmid. ,,Zum einen ist das
okologisch erzeugte Kraftfutter sehr viel
teurer als das konventionelle.“ Fiir die Bio-
Bauern diirfte es aus diesem Grund kaum
rentabel sein, iber hohere Kraftfuttergaben
mehr Milch pro Kuh zu erzeugen. Schon jetzt
setzen die Bio-Bauern in der Milchvieh-
haltung wenig oder gar kein Kraftfutter ein.
,2Aulerdem konnen die Bio-Betriebe auf-
grund der Flachenbindung in der Tierhaltung
ihre Milchviehbestande nur in vergleichs-

weise geringem Umfang erhéhen. Die stren-
gen Bio-Richtlinien setzen den Betrieben hier
enge Grenzen“, so Schmid weiter. ,Aus dem
gleichen Grund kénnen auch die Stalle nicht
einfach iiberbelegt werden.”

Futterkosten senken statt
Milchmenge erhéhen!

Ganz anders konnte es sich in der kon-
ventionellen Milchwirtschaft entwickeln.
Hier beflirchtet Josef Schmid eine erhebliche
Ausweitung der Viehbestande. ,Die Gefahr
ist groB, dass konventionelle Milchvieh-
betriebe thre Bestande aufstocken. Dies wiir-
de zu einem Anstieg der Milchmenge fithren,
der konventionelle Milchpreis wiirde sinken.
Andere Betriebe wadren gezwungen zu
wachsen oder eben den Betrieb aufzugeben.
Der Weg zu GroRstrukturen wie bei Schwei-
nen und Gefliigel wdre vorgezeichnet.“

Im Falle eines sinkenden konventionellen
Milchpreises ist zu hoffen, dass die Bio-Milch
hiervon unberiihrt bleibt. Dies war in der
Vergangenheit nicht immer der Fall. In den
letzten Jahren war der Bio-Milchpreis aber
insgesamt stabil. Es zeigte sich, dass der Bio-
Milchpreis sich schon weitgehend vom Preis
fiir konventionelle Milch entkoppelt hat.

Fiir die konventionellen Milchbauern gabe
es durchaus auch ein anderes, wiinschens-
werteres Szenario: Nicht die Erhéhung der
Milchmenge wdre das Zeichen der Zeit,
sondern — wie im Oko-Landbau praktiziert —
die Senkung der Futterkosten durch mehr
Wirtschaftsfutter (Gras, Heu) und weniger
Kraftfutter wie Soja und Getreide. Man hatte
dann deutlich geringere (Futter-)Kosten, aber
immer noch einen guten Milchertrag. Die
Milchpreise blieben stabil. Gleichzeitig wiirde
man die Konkurrenz zwischen Teller und Trog
mindern und ganz nebenbei eine ganze
Menge fiir die Tiergesundheit tun.

Michael Rittershofer
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Sigi Hagl, Landesvorsitzende der bayerischen
Griinen, zu Besuch bei TAGWERK

N = m s R g = =
Mit dem Vieh auf Augenhdhe: Sigi Hagl besichtigt
den Offenstall von Toni Wollschldger

Im Rahmen ihrer Landwirtschafts-Tour be-
suchte Sigi Hagl den Hof von TAGWERK-Bauer
Toni Wollschldger in Langenpreising und die
im Entstehen begriffene TAGWERK-Biometz-
gerei in Niederhummel.

»Fleisch als Nahrungsmittel gehort in
unserer Kultur einfach dazu, und das wird
sich so schnell nicht dndern“ sagt Woll-
schlager. Fur ihn ist entscheidend, das Vieh
als Mitgeschopf zu betrachten, das in Wiirde
leben und sterben darf — nicht als bloflen
Produktionsfaktor. Neben dem Getreide- und
Kartoffelanbau leben rund 60 Ochsen auf
seinem Hof. Sie liefern Mist fiir die Felder
und auch Fleisch. "Selbst in der 6kologischen
Landwirtschaft werden R
die Tiere nicht totgestrei-
chelt, aber mit Anstand
geschlachtet, so dass der
Bauer am Abend noch in
den Spiegel schauen
kann", so der Okolandwirt.

Sehr kritisch sehen Woll-
schlager und auch Sigi
Hagl das Prinzip in der
konventionellen Landwirt-
schaft: ,Wachsen oder
weichen.” Schnell sei man
da als Landwirt in einem

ernh nner und Lorenz Kratzer
n der bay en Griinen-Chefin das
Konzept der Metz i f

Hamsterrad aus Sachzwangen gefangen und
komme nicht mehr aus. Die Aufgabe der
Politik muss es sein, Rahmenbedingungen
zu schaffen, die diesen Teufelskreis des
Wachstums unterbinden, beispielsweise
durch neue Forderrichtlinien und Stall-
Umbauprogramme.

Die Oko-Landwirtschaft halt Hagl fur den
Kénigsweg. Unabdingbar sei aber auch, die
Standards in der konventionellen Landwirt-
schaft zu erhéhen und die kleinbauerlichen
Betriebe zu fordern. "Bauern miissen selbst-
standig denkende Kopfe bleiben, statt dem
Prinzip von Franchise und Monopolisierung
zu folgen", so die Landesvorsitzende. Nega-
tive Auswirkungen wie z.B. Grundwasserbe-
lastung seien ein gesamtgesellschaftliches
Problem. Bauern miissten vor allem einem
gerecht werden: Den Wiinschen der Verbrau-
cher. Und diese wollen sauberes Wasser und
gentechnikfreie Produkte.

Bei der TAGWERK-Biometzgerei zeigte sich
Sigi Hagl besonders beeindruckt von den
durchdachten Ablaufen, der modernen tech-
nischen Ausstattung und den hohen Hygie-
nestandards. "Hier wird eine wichtige Paral-
lelstruktur geschaffen zur immer weiteren
Zentralisierung der GroR-Schlachtereien”, so
Hagl anerkennend.

Text und Fotos: Verena Juranowitsch

1) erldutern
1ovative
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OKOKISTE

100% Bio, frisch ins Haus

Frisch, saisonal und vieles aus der Region! Die Okokisten in und um
Miinchen liefern Ihnen alles, was Sie fiir eine gesunde Erndhrung brau-
chen personlich bis vor die Wohnungsttiir.

Bestellen Sie bequem telefonisch oder im Online-Shop. Sie wollen wissen
welche Okokiste zu Ihnen kommt? Rufen Sie uns an - wir helfen Ihnen
gerne weiter.

Okokiste Kirchdorf www.oekokiste-kirchdorf.eu
Naturgarten Schonegge www.schoenegge.de

Tagwerk Okokiste GmbH www.tagwerk-oekokiste.de
Okokiste Hofgut Letten www.hofgut-letten.de ,

Amperhof Okokiste www.amperhof.com

089 945287-44 | www.oekokiste-muenchen.de okokiste
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LEBENSART

denn sie trinken auch bei heiBem Wetter
warmen Tee. Wer im Sommer ein warmes
Getrank zu sich nimmt, bei dem entsteht auf
der Hautoberflache Verdunstungskalte und
diese kiihlt den eigenen Korper, ohne den
Kreislauf auf Hochtouren zu bringen. Die
Folge ist, man schwitzt deutlich weniger und
fiithlt sich insgesamt viel wohler.

Trinken wir dagegen eher kalte Getranke,
schlimmstenfalls auch noch mit Eiswiirfeln
serviert, muss der Kérper diese zundchst auf
die requlare Koérpertemperatur erhitzen. Das
kostet den Korper Kraft und resultiert nicht
nur in noch mehr Schwitzen, sondern auch in
Erschépfung. Dartliber hinaus konnen kalte
Getranke auch weitere unangenehme Folgen
mit sich bringen: vor allem bei taglichem
Konsum wird die Magenschleimhaut immer
wieder gereizt, sodass sich dies in Bauch-
schmerzen dauRern kann.

Optimal geeignet an heien und schwiilen
Tagen sind warme (nicht zu heile) Krauter-
tees sowie lauwarmes oder zimmerwarmes
stilles Wasser, damit der Durst geléscht und
der Korper gekiihlt wird.

Je hoher die Temperaturen im Sommer
sind, desto mehr sollten wir trinken. Pro Tag
diirfen das schon zwei bis drei Liter sein, da
der Korper durch das Schwitzen schnell
dehydriert und mit neuer Eliissigkeit ver-
sorgt werden muss.

Mit Kaffee und Alkohol sollte eher spar-
sam umgegangen werden, denn sie belasten
den menschlichen Kreislauf noch zusatzlich.

Kithlende Krautertees

fiir den Sommer

e Salbei mindert die Transpiration, ist
antibakteriell und krampflésend.

e Schafgarbe hat eine blutreinigende und
kiithlende Wirkung.

e Holunderbliiten sind blutreinigend, ent-
ziindungshemmend und fiebersenkend.
Der Tee, oder auch Sirup, ist ausgespro-
chen durststillend.

e Zitronenmelisse wirkt entspannend und
kiithlend.

e Minze kithlt an heien Tagen, warm
getrunken. Sie regt die Produktion von
Gallenfliissigkeit an, das hilft nach einem
uppigen Essen im Biergarten.
Pfefferminze 16st Magenkrampfe, fordert
die Verdauung und schenkt Linderung
bei Brechdurchfall. Abends sollte man
freilich keinen Minztee mehr trinken, da
vermehrt Magensaure produziert wird
und dies zu Schlafproblemen fiihren
kann. Bei Kopfschmerzen kann das
atherische Ol der Minze fiir Linderung
sorgen, indem man die Stirn oder die
betroffene Stelle damit einreibt.

Auch beim Sport sollten wir warme Getranke

den kalten vorziehen. Denn um die getrun-

kene kalte Flussigkeit zu erwarmen, braucht
der Korper zusadtzliche Energie, die dann der

Fitness fehlt. Wenn zudem die Schweifmen-

ge steigt, steigt auch der Fliissigkeitsbedarf

und der Teufelskreis beginnt von Neuem.

Wer Kithlung beim Sport benétigt, der
kann dies'am besten tiber die Hande und/
oder FiiBe erreichen. Studien haben ergeben,
dass das Kithlen der Hande tiber das Blut den
ganzen Korper kithlt und einen zudem langer
fit halt.

Also beim nachsten Lauf lieber die Eis-
wiirfel in die Hande geben und nicht ins Ge-

trank!
Rynya Kollias
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Die einen machen's mit Holz,
die anderen mit Kohle oder Gas.
Die einen nehmen Wurst und
Fleisch, die anderen Fisch,
Gemlise oder auch Obst. Die
einen haben hochmoderne

high-tech-Geriite, die
anderen ein Feuer auf dem
Boden und einen ein-
fachen Rost.

Alles ist moglich, nicht nur Halsgrat
und Schweinswiirstl, sondern auch
Auberginen und Zucchini, Pfirsiche
und Bananen, Tofu und Fisch, Burger,
Polenta und Fladenbrote.

Und alle lieben den Geruch, die Gemein-
samkeit, die Konzentration auf den Vorgang,
das besondere Erlebnis. Dass das Feuer mal
nicht richtig brennt, die Glut zu wenig oder
zu viel ist, Rauch in den Augen beiRRt, man
ewig aufs Essen warten muss oder auf ein-
mal viel zu viel fertig ist, gehort dazu.

Die Rollenverteilung ist trotz ,gendermain-
streaming” klar: die Mdnner machen das
Feuer, grillen vor allem das Fleisch, auch mal
(eher unwillig) Gemiise — die Frauen brin-
gen Salate, Saucen, Nachspeisen. Und die
Kinder werden immer wieder ermahnt, nicht
zunah ans Feuer zu gehen.

»Gegrillt wird immer*

Deutschland ist neben den USA eine der
grofiten Grillnationen weltweit —und damit
ein starker Absatzmarkt fiir Grillgerate und
Zubehor. Investieren kann man fiir Grillge-
rate locker 7.000 Euro, und das Zubehor eines
der fithrenden Anbieter umfasst inzwischen

WARENKORB

mehr als
300 Produkte, vom Grillbesteck bis zum
digitalen Thermometer. Auch Grillseminare
werden angeboten, wie man der Werbung
der ortlichen Zeitung entnehmen kann.

Tipps

Fiir das Anheizen und Grillen gibt es tiberall
Ratschlage. Klar ist inzwischen, dass kein
Fleischsaft ins Feuer spritzen und das Grill-
gut nicht verbrennen sollte. Fiir 6kologisch
denkende Menschen gilt, dass nur unbe-
handeltes Holz verfeuert wird, dass keine
Grillkohle aus Tropenholz verwendet wird,
sondern solche aus Resten und Abfillen von
heimischen Laubbdaumen (FSC-zertifiziert).
Das Feuer kann gut ohne Chemie in Gang
gebracht werden, z.B. mit , K-Lumet“, den in
Wachs getrankten Holzanziindern, die z.B.
in der Lebensgemeinschaft Hohenberg her-
gestellt werden.
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Losgehen kann es, wenn auf der Glut eine
leichte graue Ascheschicht liegt.

Der Rost sollte nicht zu tief iber der Glut
liegen. Wenn man die Hand keine zwei Se-
kunden auf Grillrosthohe iiber die Glut
halten kann, den Rost eine Stufe hoher stel-
len. Den Rost mit Ol einreiben, dann klebt
nichts an.

Die richtige Temperatur kann man messen,
indem man die Hand in fiinf Zentimeter Ab-
stand zum Rost halt und die Sekunden zahlt,
bis es unangenehm heil3 wird:

1-2 Sek.: Kurzgebratenes, diinne Gemtise-
scheiben, diinne Scheiben Fleisch

4-5 Sek. : Fleisch, Tofu und Seitan, Wurst

10 Sek.: Gefiigel, Fisch, Obst und Gemiise

Die Hitze 13sst sich regulieren, indem der
Abstand zwischen Rost und Glut gedndert
wird, oder die glithende Kohle zusammen-
oder auseinandergeschoben wird.

Alles was man grillen will, auch Fleisch,
Wurst und Fisch, sollte eine halbe Stunde
vorher aus dem Kiithlschrank genommen
werden, also Zimmertemperatur haben, da-
mit es gleichmaRig durchgart.

Auf den Rost kdnnen auch unbeschichtete
gusseiserne Topfe und Pfannen, ein altes
Kuchenblech oder feuerfestes Geschirr ge-
stellt werden, um z.B. Fladenbrote zu backen,
gegrilltes Gemiise mit Kase zu belegen,
Pfannkuchen zu warmen, die dann z.B. mit
Gemdise und Tsatsiki zu ,wraps“ zusammen-
gerollt werden. Und statt Alufolie kann das
Grillgut in groRRe Kohl-, Mangold-, Kiirbis-
oder Rhabarberblatter eingewickelt werden.
Feste Blatter vorher kurz blanchieren. Ge-
miise und z.B. Tofu vor dem Einwickeln mari-
nieren.

Vermeiden sollte man, dass Fett auf die
Glut spritzt, damit keine schadlichen PAKs
(Polyzyklische aromatische Kohlenwasser-
stoffe) entstehen. Deshalb auch Marinaden
immer gut abtropfen lassen und leicht ab-
tupfen. Und wenn keine Wiirste auf den Rost
gelegt werden, die mit Nitritpokelsalz (NPS)
hergestellt sind, konnen sich auch keine
schadlichen Nitrosamine bilden. TAGWERK-
Wiirste werden ohne NPS hergestellt.

Von TAGWERK-Bauern
frisch auf den Grill

-t

Forellen von Gerhard Baumgartner aus
Haag/Obb.:
Forellen unter flieBendem Wasser innen und

auBen waschen und trockentupfen. Am Tag
vor dem Grillereignis in eine Marinade ein-
legen bzw. einstreichen (z.B. aus O, Zitronen-
saft, Salz, Pfeffer und Krautern wie Dill, Peter-
silie oder auch Rosmarin). Vor dem Grillen
Marinade abtropfen lassen, die Forelle innen
und aullen salzen.

Dann als Steckerlfisch auf (vorher gewas-
serte) Holzsteckerl schieben und 20 Minuten
am Feuer grillen. Dabeilangsam drehen und
gelegentlich mit der restlichen Marinade ein-
pinseln. Soll die Forelle auf dem Rost gegrillt
werden, gibt man sie am besten in eine
Fischgrillzange. Zange vorher mit Ol bestrei-
chen, Forelle nach Belieben noch mit Krau-
tern fiillen und z.B. mit Zitronen- und Toma-
tenscheiben belegen. 15-20 Minuten grillen,
dabei mehrmals wenden.

Garprobe: mit dem Messer an der dicksten
Stelle in den Fisch schneiden. Das Fleisch soll-
te nicht mehr durchscheinend sein und die
Riickenflosse sollte sich leicht herausziehen
lassen.

Auf die gleiche Weise kann man auch
Lachs, Dorade oder Makrelen grillen. Bei
Dorade und Makrele die Haut vorher an jeder
Seite 3-4 mal einritzen.
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Ein Kescher voller Forellen. Metzgermeister
Gerhard Baumgartner ist mittlerweile auch
erfolgreicher Fischziichter.

Hahnchenfliigel

von Ingrid und Franz Grosser aus Pfarrkofen
Hahnchenfliigel am Vortag bayerisch, medi-
terran oder asiatisch marinieren. Vor dem
Grillen Marinade abtropfen lassen und ab-
tupfen. Die Fliigel ca. V2 Stunde grillen. Dabei
immer wieder wenden und mit dem Rest der
Marinade bestreichen. Den jiingeren Essern
als ,chicken wings* servieren.

Rinderlende aus der TAGWERK-Biometzgerei
Sehr diinne Lendenschnitten am Vortag in
Olivendl, gewtirzt mit Knoblauch und Krau-
tern (Rosmarin, getr. Basilikum, ev. Chili,
Zitronenschale...) einlegen. Von jeder Seite
ca. 5 Min. grillen, salzen und pfeffern.

Gut zum Grillen eignet sich ansonsten fein
marmoriertes Rindfleisch, z.B. Hiiftsteak oder
Hochrippe.

Pfannenkase

von Georg Hartinger aus Hodersberg

Eine gusseiserne Pfanne (keine Edelstahl-
pfanne, brennt an) auf dem Grillrost mittel-
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heil werden lassen. Bodendeckend Semmel-
brosel in die Pfanne streuen (ohne Fett) und
den Kase drauflegen. Bei mittlerer Hitze
mehrmals wenden, bis der Kiase weich ist.
Passt zu Gemtise und Salat oder aufs Brot.
,Mediterran“ wird der Kdse, wenn man ihn
mit Ol und Kriutern mariniert und dann
ohne Brosel sanft brat.

Marinierte Auberginenscheiben
Auberginen in 2 cm dicke Scheiben schnei-
den, leicht salzen und ca. 10 Min. ziehen
lassen.

Die Auberginen abtupfen und auf dem
heilen Grill beidseitig weich grillen. An-
schlieBend je nach Geschmack wiirzen, z.B.
mit Olivendl und Zitrone oder in eine Mari-
nade aus Krautern und Ol geben.Geht genau-
so mit ca. 1cm dicken 1dngs geschnittenen
Zucchinischeiben.

Lauch vom Rost

Lauchstangen gut waschen, welke Blatter
wegputzen. Lauchstangen auf den Grill le-
gen, gelegentlich wenden. Die dulRere Hiille
darf verbrennen, sie wird nicht mitgegessen.
Wenn das Innere weich ist, den Lauch langs
aufschlitzen, verbrannte duBere Blatter ent-
fernen. Lauchstangen auf Teller auslegen,
auseinanderklappen, mit Olivendl betrau-
feln. Salzen und pfeffern.

Polenta vom Grill
Mit dem besonderen Polentagrie8 aus rotem
Mais vom Biohof Lex aus Bockhorn am

Vortag eine dicke




Polenta kochen. Polenta ca.
2cm flach auf ein Blech
streichen — Blech vorher
kalt abspiilen. Abgekiihlte
Polenta in Scheiben, Rau-
ten oder Kreise schneiden,
mit Ol bepinseln und von
beiden Seiten ca. 7 Minu-
ten grillen. Passt gut zu ge-
grillten Tomaten oder
anderem Gemise oder mit
wiurziger Tomatensauce
oder Krauterbutter.

Stockbrot vom Lagerfeuer
—ein Hohepunkt der Weih-
nachtsmarkte in Hohen-
berg. Die Schreinerei liefert
die Stocke, Hans WoIfl von
der Backerei den Hefeteig.

Beim sommerlichen Lagerfeuer oder Grill-
abend im Garten beschaftigt Stockbrot vor
allem die Kinder, besonders wenn sie die
Stocke selber suchen, an der Spitzeent-

rinden und den Teig kneten durfen.
Hans Wolfl empfiehlt einen Teig aus
2509 Weizenvollkornmehl, 250g Wei-

zenmehl Type 550, 2 gestr. TL Steinsalz, £

20g frischer Hefe oder 1P. Trockenhefe
(9g) und ca. 300ml Wasser. Den Teig wie
ublich kneten und gehenlassen. Kleine
Portionen zu langen Schlangen aus-
rollen und diese spiralférmig um die
Stockspitzen wickeln. Ubers Feuer
halten und drehen, bis der Teig durch-
gebacken ist.

Wer keine Lust auf Stécke und aufs
Wickeln hat, kann aus dem Teig auch
kleine Fladen formen und auf den Rost
legen.

SiiBes vom Grill

Auch Obst lasst sich grillen, z. B. Pfir-
siche oder Bananen. Vielleicht funk-
tioniert es auch mit heimischen Apfeln,
Birnen oder Zwetschgen?

.
Ein Héhepunkt der Hohenberger

Weihnachtsmdrkte: Stockbrot-
braten

HeifRe Bananen

Bananen ungeschalt auf den
Grill legen und von allen Sei-
ten grillen. Wenn die Bana-
nenschale schwarz ist, ist die
Banane gut. Banane mit Scha-
le 1angs halbieren, mit der
Schale nach unten auf Teller
servieren. Wer mag, kann Cur-
ry Uber die Banane geben
oder rote Johannisbeeren...

" Reife Pfirsiche

Pfirsiche halbieren, Kern ent-
1 fernen. Mit einer Sauce aus
Honig (oder Agavendicksaft),
Zitronensaft, Zimt und Vanil-
le) bestreichen. Die Halften fiir
ca. 10 Min. auf den Grill legen.
Fertige Pfirsiche mit dem Rest
der Sauce betraufeln. Gut schmeckt Vanille-

eis dazu.
Inge Asendorf

Ob beim Weihnachtsmarkt oder am sommerlichen
Lagerfeuer: Kindern mdgen Stockbrotbraten immer
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80799 MUNCHEN - AmalienstraBe 71 - Telefon 089/462 276 03
81667 MUNCHEN - WeiBenburger Platz 1 - Telefon 089/520 320 20
84028 LANDSHUT - Neustadt 496 - Telefon 0871/430 385 85

WALDVIERTLER SCHUHE | TASCHEN | MOBEL | NATURMATRATZEN | WWW.GEA.AT

Kachelofen und Kamine
Ganzhausheizung: Grundofen :
mit Absobertechnik |
Chnstlan Siml Hafnerme|ster
Tel.08082/949419,
ch.siml@gmx.de

Handpuppenspiel -

Kurs mit Lisa Schamberger fur die
padagogische und therapeutische
Arbeit,

am 18.7.von 10-17 Uhr

im TAGWERK-Zentrum Dorfen.

Anmeldung unter 0177/5709175
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Stoppt den Flachenverbrauch!

Spontan denkt man: Flache kann man doch
gar nicht verbrauchen! Oder vielleicht doch?
SchlieRlich gibt es ja die alarmierenden
Zahlen: Rund 18 Hektar jeden Tag in Bayern,
das entspricht in etwa 25 FulSballfeldern. Pro
Jahr wird so eine Flache in der GroRe der
Stadt Regensburg,verbraucht”. Korrekt aus-

Auf versiegeltem Geldnde kann der Boden
seine wichtigen Funktionen nicht mehr

erfiillen

gedriickt, werden also vormals unbebaute,
meist landwirtschaftliche Flachen in An-
spruch genommen. Fiir StraBen und Flug-
platze und, hauptsachlich an den Ortsran-
dern, fir Siedlungen und Gewerbegebiete,
wdhrend die Ortskerne vielerorts verdden.
Die Boden verlieren also ihre nattirliche
Funktion und dafiir hat sich bei uns einfach
das Schlagwort vom Bodenverbrauch einge-
biirgert.

Dabei haben die Béden fiir unser Leben
eine zentrale Bedeutung. Auf ihnen wird die
Nahrung fiir Menschen und Tiere erzeugt.
Sie bieten die Freiraume, uns an der Natur zu
erfreuen und uns zu erholen. Schlielich sind
gesunde Béden auch ein wichtiger Hoch-
wasserschutz. Auf einem befestigten Unter-
grund flieRt Regenwasser dagegen ober-
flachlich ab und wird durch die Kanalisation
abgeleitet. Damit tragt es nicht mehr zur
Neubildung von Grundwasser bei.

Dennoch wird der ungebrochene Flachen-
verbrauch von vielen Menschen immer noch
nicht als zentrales Problem erkannt. Dabei
ist er allein schon aufgrund der sehr lang-
samen Regenerationsfahigkeit der Boéden mit
der Tragweite der globalen Klimaverande-
rung vergleichbar.

Um unsere Béden in ihrer Vielfalt und
Wertigkeit erhalten zu kénnen, brauchen wir
also ein neues, eigentlich miisste man sagen,

o 2015
__:= Internationales

Jahr des Bodens
ein altes Denken. Man muss dazu nur einmal

die heutigen StraBen mit dem fritheren
Wegebau vergleichen. Untergeordnet waren
damals die Verkehrswege, sie wurden nicht
mit Einschnitten und Dammen mitten durch
die besten Boden gerammt. Und auch das
Gewerbe liel man nicht einfach in flachen-
fressender Flachbauweise auf das Bauern-
land hinausflielen — unsere Grofieltern
wussten noch, dass man letztlich von Beton
und Asphalt nicht satt werden kann.

Verdichtung im Inneren macht Orte kom-

pakter, die Wege kiirzer und schont die
Boden und die freie Landschaft

Deshalb missen wir auch wieder fur
lebendige und attraktive Ortschaften sorgen.
Um Wiesen, Weiden, Wilder und Acker am
Siedlungsrand zu erhalten, sollten deshalb
neue Gebaude —wo immer es geht — wieder
im Ortsinneren gebaut werden. Ein kommu-
nales Flachenmanagement sollte dafiir syste-
matisch nach geeigneten Bauliicken, leer
stehenden Wohnhausern oder aufgegebenen
Hofen und Gewerbeflachen suchen.

Wir schonen damit nicht nur Flachen,
sondern starken auch die Tradition unserer
mitteleuropdischen Landschaft, die stets von
dicht besiedelten, kompakten Ortschaften
gepragt war. Flachensparen steigert deren
Attraktivitat, denn kompakte Ortschaften mit
kurzen Wegen, um die Grundversorgung zu
gewahrleisten, sind Familien- und senioren-
freundlich. Kurze Wege sparen einfach Zeit.

Josef Gerbl
Videotipp: ,Let’s talk about soil“
www.iass-potsdam.de/de/content/
lets-talk-about-soil-german
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EINTRITTSKARTE  'EIN GEWINN

FUR ALLE

Die Genossenschaften

Dann sind Sie bei TAGWERK genau richtig!
Sie kdnnen entweder dem Foérderverein oder der Genossenschaft (oder beiden)
beitreten

An den TAGWERK-Forderverein.e.V.
Siemensstr.2, 84405 Dorfen

Tel. 08081/9379-50, Fax 08081/9379-55
eMail: tagwerk-zentrum@tagwerk.net

Ich werde Mitglied im TAGWERK-Forderverein.
Mein Beitrag ist ....... € (monatlich mind. 5,50 €, ermaRigt mind. 2,75). Der Beitrag soll
vierteljahrlich / halbjahrlich /jahrlich eingezogen werden:

oane || UL DL DL

oc. LI

Name: .o
Stralle ..oocvevvvvrrrrrrreees
[ 174 @ L o
Tel.NI e
Datum: .cccooveeeeeeereiceeeeeees (O 10 (=T =T o L AP

An die TAGWERK-Genossenschaft e.G.
Siemensstr.2, 84405 Dorfen

Tel. 08081/9379-20, Fax 08081/9379-30
eMail: info@tagwerk.net

Ich werde Mitglied in der TAGWERK-Genossenschaft.

FOr ..ccooee. (200 € oder ein Vielfaches davon) zeichne ich Genossenschaftsanteile.
Name: .,

Stralle .o

[ 174 @ T o S,

Tel.NI. e

[DF: 111 ]2 2 L8001 (=1 1] L 1 PN
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INTERN

Auch im 31. Jahr ihres Bestehens dient die
TAGWERK-Genossenschaft als interessantes
Studienobjekt fiir die Wissenschaft: Gleich
zwei Forschungsvorhaben sind auf TAGWERK
zugekommen mit der Bitte, als Praxispartner
zur Verfiigung zu stehen.

Das eine Forschungsvorhaben heifRt "Neue
Chancen fiir eine nachhaltige Erndhrungs-
wirtschaft durch transformative Wirtschafts-
formen (nascent)" und wird von der Univer-
sitat Oldenburg durchgefiihrt (Reinhard
Pfriem und Niko Paech), in Zusammenarbeit
mit Cordula Kropp von der Hochschule Miin-
chen und Christa Miiller von der Stiftungsge-
meinschaft anstiftung & ertomis, Miinchen.

Vor dem Hintergrund eines globalisierten
Erndhrungssystems mit all seinen negativen
Folgen — Verlust der Artenvielfalt, soziale
Verwerfungen, regionale Verarmung — soll
untersucht werden, welche Nachhaltigkeits-
potenziale in regionalen und gemeinschaft-
lich organisierten Initiativen der Lebens-
mittelwirtschaft stecken. Dabei werden ver-
schiedene Projekte unter die Lupe genom-
men, von kleinen Gemeinschaftsgarten tiber
Beispiele der Solidarischen Landwirtschaft
bis zu regionalen Netzwerken wie z.B. TAG-
WERK. Ziel des Vorhabens ist, herauszu-
finden, welche Formen der Kooperation zwi-
schen Produzenten und Konsumenten be-
sonders gut Uibertragbar sind.

In der Theorie ist jede Menge Wissen vor-
handen tiber die MaBnahmen, die fir eine
nachhaltige Welt nétig waren, aber in der
Praxis handeln bis jetzt nur einzelne Perso-
nen und Gruppen nach diesen Maximen. Der
Schlusselbegriff “Transformation” bezeichnet
die Umsetzung dieses Wissens in allgemeines
gesellschaftliches und politisches Handeln.

Das zweite Forschungsvorhaben tragt den
Titel “Gemeinwohl-Okonomie im Vergleich
unternehmerischer Nachhaltigkeitsstrate-
gien (GIVUN) und wird vom “Norbert Elias

Center for Transformation Design & Re-
search” an der Europa-Universitdt Flensburg
durchgefiihrt. Dessen Direktor, Harald Wel-
zer, hat im Rahmen der Stiftung “Futurzwei”
die TAGWERK-Genossenschaft schon einmal
kurz portraitiert und in die Sammlung nach-
haltiger Beispielprojekte aufgenommen.

Bei dem aktuellen Forschungsvorhaben soll
untersucht werden, wie sich die Kriterien der
Gemeinwohl-Bilanz auf die konkreten Ar-
beits- und Produktionsbedingungen (be-
sonders im Hinblick auf 6kologische Effekte)
auswirken und wie die Gemeinwohl-Oko-
nomie in groBen Unternehmen FuR fassen
kann.

Der Kerngedanke der Gemeinwohl-Oko-
nomie ist, dass der finanzielle Gewinn nicht
langer der Zweck des unternehmerischen
Handelns sein soll, sondern lediglich ein Mit-
tel, um den eigentlichen Zweck zu erreichen:
einen grofRtmaglichen Beitrag zum Gemein-
wohl zu leisten.

Die Laufzeit beider Forschungsvorhaben
betragt drei Jahre. Mitte 2018 werden wir

also liber Ergebnisse berichten konnen.
he

Transformatien — ein Schliiisselwort. So wie
hier die Stromspannung umgewandelt wird,
soll die Gesellschaft von der kapitalistisch-
zerstorerischen in eine gemeinwohl-
orientierte transformiert werden
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AUS DEN TAGWERK-LADEN

Die einen kommen
wegen der Musik,
die anderen wegen
Milch und Butter,
die nachsten pro-
bieren Jeans und T-
Shirts an und man-
che wollen einfach
einen guten Fair-
Trade-Kaffee trin-
ken und ein biss-
chen relaxen. (Oder
"sich entschleuni-
= gen", wie es neulich
_ ein Kunde genannt
hat.)

Nach der Neu-

=] erdéffnung des Dor-

Matthlas Brechter, Experte fener TAGWERK-
fur faire Mode und Ladens an der Ro-
independent music senstraBeistin den
alten Raumen am Johannisplatz eine interes-
sante Melange entstanden: TAGWERK ist
nach wie vor mit einem Grundsortiment an
Biolebensmitteln prasent, daneben bietet
Matthias Brechter oko-faire Kleidung an
sowie CDs und Schallplatten, und oben auf
der Galerie surrt die Nahmaschine von
Katharina Stahr. Die junge Schneidermeis-
terin betreibt hier ein "Ndhcafé", sie gibt
Kurse, macht MaRanfertigungen und An-
derungen, entwirft eigene Kreationen.

Nach einer zweijahrigen Unterbrechung
hat Matthias Brechter mit seinem "Power-
plantape", wie er den Laden nennt, wieder
eine Heimat in Dorfen gefunden. Frither be-
trieb er den Handel in einem winzigen Lad-
chen am Unteren Markt, jetzt genief3t er die
groRziigigen Raume in der ehemaligen Step-
fenmiihle. "Die Stammkunden waren sofort
wieder da", sagt er. "Und durch die Kom-
bination mit TAGWERK ist das Publikum jetzt
viel gemischter."

Gleich um die Ecke, in der Erdinger StraRe,
hat fast zeitgleich "YUSE" eréffnet, der
Second-Hand-Laden von Christine Leipfinger.
"Wir erganzen uns gegenseitig super”, sagt
Matthias Brechter. Denn auch im YUSE gibt es
schwerpunktmaRig Musik und Klamotten.
Wer also etwas sucht, hat nun doppelte
Auswahl: dort gebrauchte Sachen und hier
neue Ware. "Christine tragt auch zu unserer
Ladeneinrichtung bei", sagt Christian Empl
von TAGWERK und deutet auf die trendigen
neongriinen Barhocker, die er im YUSE er-
standen hat.

Durch die beiden neuen Laden hat sich der
Charakter des Dorfener Johannisplatzes als
bunter Szenetreff noch verstarkt. Das
Johanniscafé, Kristallisationskern alternati-
ver Kultur in Dorfen, pragt den Platz ja schon
seit Jahrzehnten. Und daneben Mehmet, ein
kurdischer Lebensmittelhandler, der sich
immer gern mal auf ein Schwatzchen bei den
Kollegen von gegentiber einfindet.

Klar — manche angestammte TAGWERK-
Kundlnnen haben bedauert, dass der Laden
sein Vollsortiment vom Standort in der
Altstadt abgezogen hat. Aber die Nach-
folgenutzung ist auch nicht zu verachten: so
eine charmante Mischung aus Boutique,
Tante-Emma-Laden und Kreativ-Werkstatt

hat nicht jeder Ort zu bieten.
he

‘;'ﬁl
H=

Kommunikative Atospde in der Stefenmijhle

Aus den TAGWERK-Laden | 24



AUS DEN TAGWERK-LADEN

TAGWERK-Biomarkt Grobenzell sponsert die
Damenhandballmannschaft mit phantasievoller Aktion

,Einfach nur Geld spenden ist mir zu lang-
weilig“, sagt Christine Thurner, Betreiberin
des TAGWERK-Biomarkts Grobenzell. Da sie,
bekennender Fan der Damen-Handball-
mannschaft des HCD Grobenzell, eine gut be-
stiickte Kasetheke in ihrem Laden hat, erfand
sie eine pfiffige Aktion:

An einem Dienstagabend im April waren
acht Spielerinnen und zwei Trainer des Hand-
ballteams im Laden zu Gast, um zwei Stun-
den lang ihre Lieblings-Kasesorten zur Ver-
kostung und nattirlich zum Kauf anzubieten.
Die Einnahmen fir jeden verkauften Kase
gingen in diesem Zeitraum in voller Hohe an
den HCD.

,Es war eine tolle Aktion“, schwarmt Chris-
tine Thurner. ,Uber 100 Leute sind gekom-
men und haben verschiedene Kasesorten
probiert und entdeckt”. Am Ende kamen 830
Euro durch den Kaseverkauf zusammen, und
da vom Vater einer Spielerin auch noch Wein
spendiert wurde, konnten insgesamt liber
1000 Euro dem Verein iibergeben werden.

Christine Thurner verbringt mit sehr viel
Vergniigen den Samstagabend bei einem

Handballspiel ihres Lieblingsvereins. ,,Nach
einer langen, anstrengenden Woche im
Geschaft ist das fiir mich Entspannung pur®,
verrat sie. Von diesem personlichen Erho-
lungsfaktor méchte sie gern ein bisschen
etwas an die Handballerinnen zuriickgeben.
So entstand die Idee ,Kase fiir Handball“.
SchlieRlich sind die erfolgreichen Spiele-
rinnen, die souveran ihren Platz im oberen
Bereich der 3. Liga behaupten, alle Amateu-
rinnen, die nach wie vor auf eigene Kosten zu
den Spielen fahren. Bisher hat die Mann-
schaft noch nicht einmal einen eigenen
Mannschaftsbus.

»Ich bin Fan geworden, ohne zu wissen,
was es bedeutet, Fan zu sein®, sagt Christine
Thurner. Aber mit den Méglichkeiten, die ein
Biomarkt so bietet, wird ihr — der gelernten
Sozialpdadagogin - sicher noch manche
Aktion einfallen, die sowohl ihrem Lieblings-
verein nutzt als auch fir den TAGWERK-

Biomarkt werbewirksam ist.
Sabine Zaplin

25 | Aus den TAGWERK-Laden



/\ Baubiologie
Schwalbert
n Natdrlich Bauen und Wohnen
Holzdielen . Parkeft . Linocleum ...
Naturfarben . Holzlasuren . Lehmputze ...

Dammstoffe aus Hanf . Flachs . Holz ...
Sanierung von Schimmelpilzen

Lindenstr.8 85416 Langenbach
Tel. 08761/2178 www.schwalbert.de

Sparkasse
Erding-Dorfen

www.spked.de

Die Homepage der
Sparkasse Erding - Dorfen
Klicken Sie rein!

Tiiglich cine grofe Auswahl an
gesunden Vollwerthackwaren aus
kontrolliert biologischen Zutaten.

N

Vollwertbiickerei Ampermoching
Konditorei Tel. 08139/6110

Fax 08139/ 2120

Thomas Polz

Bio-Obstbaume

www.baumschule-brenninger.de
® Alte Obstsorten — 270 Arten und Sorten
@ GroBes Pflanzensortiment — u. a. Wildgeholze,

Fruchtstraucher, Stauden, Zier-, Nadel-,
Hecken- und Kletterpflanzen,
Bodendecker, Rosen, !I'If!]-KﬂIHM € 300
Geschenkgutscheine . . . (Briefmaricen)

@ Biologische Anzucht - EG-kontrolliert

@ Versand-Markenbaumschule — BdB

[ 4
Hofstarring 2

84439 Steinkirchen
Tel.: 0 80 84/25 99 01
Fax 25 99 09

kg #
o

naturlich bauen und wohnen

Erdinger StraRe 45 Telefon 08161/887137
85356 Freising Telefax 08161/885959

- WERK

®® ® HOLZ KONIG

Schreinerei fir Massivholzmabel

Holz hat eine
warme lebendige
Ausstrahlung,

es schafft eine
Atmosphadre

von Ruhe und B8
Entspannung. £

Am Kiichenfeld 1 » 85354 Freising / Haindlfing
www.holzkoenig.de = Tel.: 08167 / 83 23

= Kiichen und E-Geréte * Stiihle
= Schrénke
= Eckbanke und Tische «Badmébel

* Betten

« Fenster

« Bliromébel
»Kindermdbel «Haustiren ¢ Ladeneinrichtungen
« Praxiseinrichtungen

NATURHOLZ
SCHREINEREI

ROLF LINKE

Kreutstralke 12
85354 Freising

Tel.: 08161 22751

Ausstellungsraum:
Amtsgerichtsstralle 4
85354 Freising

Samstags von 10:00
bis 13:00 Uhr & nach
Absprache gedffnet

LEBEN MIT HOLZ
www.naturholz-linke.de

info@naturholz-linke.de
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REISEN

Auf den Pilion fithrte 1994 die allererste TAG-
WERK-Reise, die Pilotreise sozusagen. Seit-
dem wurde diese griechische Halbinsel un-
gezahlte Male von TAGWERK-Reisegruppen
aufgesucht und durchwandert. Dass der
Pilion eindeutig die Hitliste der Reiseziele
anfiihrt, hat seinen Grund: schluchtenreiche
Walder, sprudelnde Quellen, malerische
Bergdorfer und idyllische Strande bieten hier
eine abwechslungsreiche Kulisse — und das
fernab aller Touristenzentren. AuBerdem ver-
bindet TAGWERK seit langer Zeit eine enge
Freundschaft mit Paula Maier und Philipp
Fountis, die auf dem Pilion leben und zu den
wichtigsten Akteuren der o6kologischen
Landwirtschaft in Griechenland gehoren.

r

Blick auf Volos, die Hauptstadt des Pilion

einladender Strand, zum Eddén_und Ausruhen

Die TAGWERK-Reisen haben heuer eine
Pilion-Radreise im Programm:

Radtour Agiiskiiste — von Volos
bis zur Suidspitze des Pilion
Di 25.08. bis Di 15.09.
(mit TAGWERK-Busbegleitung)
Start der Radreise in Volos. Die ersten Tage
geht es unter Fithrung eines griechischen
Biobauern auf der Westseite der Halbinsel
durch die Bergdorfer mit gigantischen Aus-
blicken auf den Golf. Auf der anderen, der
Agais zugewandten Seite, fahren wir -
meist auf kleinen NebenstraRen — weiter
bis zur Siidspitze des Pilion. Auf der vor-
gelagerten Insel Trikeri und in Lafkos kon-
nen wir Panijiria mitfeiern, das sind die
traditionellen griechischen Dorffeste zum
Namenstag des Schutzpatrons der jeweili-
gen Kirche.

Eine gemdttliche Tour mit eher kleinen
Tagesetappen.
Anreise mit dem TAGWERK-Bus (fiir 6 Per-
sonen und 9 Rader), alternativ kann auch
mit Zug, Schiff und Linienbus angereist
werden.

Infos und Anmeldung: TAGWERK-Okoservice GmbH, Siemensstr. 2, 84405 Dorfen,
Tel. 08081/9379-56, Fax -55, www@tagwerk.info

27 | TAGWERK-Reisen



RUCKBLICK

Zu einem grofSen Friihlingsfest
lud die Biogdrtnerei an der Isen,
zwischen Dorfen und Watzling,
ein.

" Wihrend die erwachsenen Besucher
o sich fiir die Betriebsfiihrungen
interessierten und den Erkldrungen
von Gdrtnermeister Andi Lands-

N hammer (rechts) lauschten...

... verfolgten die Kinder gebannt —
und mit hervorragender Sicht von
allen Pldtzen auf der Stroh-Hiipfburg
—das Spektakel von Clown Andreas

Ob die Vereinsmitglieder mehr am Bericht von Geschidiftsfiihrer Michael Rittershofer interessiert waren
oder an der Brandlschen Haselnussplantage oder an der késtlichen Holzofenpizza? Man weif$ es nicht.
Jedenfalls waren ausgesprochen viele gekommen und genossen den schénen Blick iiber die Gatterberge.
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Terminé AmVieh-Theater Sch afdorn

A

Das Café im Obstgarten ist immer sonntags bei schonem Wetter von 13-20 Uhr geoffnet.
Wetterhotline: 08086/947948

Fr12.06.19.30 Uhr

S0 14.06. 14 Uhr

So 28.06. 14 Uhr
Sa 11.07.19.30 Uhr
$012.07.14 Uhr

Fr 17.07.19.30 Uhr
und Fr 24.07. 19.30 Uhr

Premiere Waldtheater

“Phonix aus der Asche — Die Renaturierung des Menschen”
Stimmungsvolles Theater im “Wald der Bilder” mit musika-
lischer Untermalung und einem 3-Gange-Bio-Menti in der
Jurte.

Eine Produktion von und mit ,kreativo“: Stefan Asenbeck,
Michaela Soiderer, Manfred Nadler und Lisa Schamberger
(Musik)

Kasse: ab 18:30 Uhr, Eintritt: 38 € / erm. 34 € inkl. Abendessen
Die Veranstaltung wird durchgefiihrt von “kreativo”.

Max. 40 Platze. Kartenbuchung unter service@kreativo.de

Premiere “Der Waldschrat und die Koboltknobeleien”

(Bei groRer Nachfrage Zusatzvorstellung um 16 Uhr)

Theater, Ratsel rund um die Natur, verpackt in einer Schatz-
suche mit dem Waldschrat und dem kleinen griinen Kobolt
Flir Familien mit Kindern ab 4 Jahren. Dauer: ca. 1,5 Stunden
Kosten: Kinder ab 4 Jahren 7,50 €, Erwachsene 5 € (nur in
Begleitung von Kindern, ansonsten 7,50 €) Minimale Teil-
nehmerzahl: 10 Personen, max. 35 P. Die Veranstaltung wird
durchgefiihrt von “kreativo”. Voranmeldung erbeten unter
michaela.soiderer@kreativo.de. Bei Dauerregen muss die
Veranstaltung leider entfallen.

Der Waldschrat als Vermittler zwischen den Menschen und
der Natur bekommt einen unbeschwert lustigen Verbiinde-
ten, einen kleinen griinen Kobolt (groRe Handpuppe), an seine
Seite. Gemeinsam durchstreifen sie den “Wald der Bilder” und
verwickeln die Teilnehmerinnen und Teilnehmer in ein unter-
haltsames Theater, das sich nach und nach auch noch in eine
ratselreiche Natur-Schatzsuche entwickelt.

“Der Waldschrat und die Koboltknobeleien” s.o.
(ggf. Zusatzvorstellung 16 Uhr)
Waldtheater “Phonix aus der Asche” s.o.

“Der Waldschrat und die Koboltknobeleien” s.o.

(ggf. Zusatzvorstellung 16 Uhr)
Waldtheater “Phonix aus der Asche” s.o.
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D0 04.06.14 Uhr

D0 18.06.19.30 Uhr

D0 18.06.20 Uhr

Sa20.06.12-20 Uhr

Sa/S020./21.06.

Do/Fr 25./26.06.

Sa 27.06.10-12 Uhr

TERMINE

Juni

Minchen, Stachus
TTIP stoppen! Klima retten! Armut bekdmpfen!
GrolRdemonstration anldsslich des G7-Gipfels

TAGWERK-Zentrum Dorfen, Siemensstr. 2
Generalversammlung der TAGWERK-Genossenschaft

Gasthaus Huber, Landersdorf, 84405 Dorfen
Infoveranstaltung zur B15-neu

Attaching, alter Sportplatz

10Jahre Flughafenwiderstand

AufgeMUCt feiert. GrofRes Familien- und Musikfest mit vielen
Kiinstlern

Moosburg, Schulzentrum Nord (Albinstr. 14-16)

Moosburger Solartage

Messe rund um die Erneuerbaren Energien mit Ausstellung,
Fachvortrdgen, Live-Vorfithrungen. 16 Fachvortriage bieten
umfassende Informationen. Viele praxisnahe Angebote unter-
stiitzen und motivieren die Besucher zur personlichen Ener-
giewende und zum, Klimaschutz konkret*.

Eintritt frei. Weitere Informationen unter www.solarfreunde-
moosburg.de

Veranstalter: Solarfreunde Moosburg e.V.

TAGWERK-Zentrum Dorfen

Fitnessprogramm fiir Regionalinitiativen in Bayern:
Fallbetrachtung TAGWERK e.V. und eG

Veranstalter: Bundesverband der Regionalbewegung e.V.

Gartnerei Obergrashof bei Dachau

Regionale Gemiisesorten frisch vom Feld

Der Obergrashof bei Dachau ist ein Gartenbaubetrieb mit
biologisch-dynamischer Wirtschaftsweise, der sehr vielseitig
aufgestellt ist. Der Gemiiseanbau profitiert von der
Tierhaltung (Murnau-Werdenfelser Rind), wobei nicht nur
marktfihiges Gemtse erzeugt und vor Ort verkauft wird: Die
Zichtung regional angepasster Gemtusesorten und
Gemiusesaatguterzeugung erweitern das Angebotsspektrum
des Hofes. Bei einem Hof- und Feldrundgang erklart Peter
Stinshoff Bedeutung und Vorteile angepasster Gemiisesorten
und erlautert das gesamte Hofkonzept.

Veranstalter: MVHS, € 7.-, Anmeldung erforderlich
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Mo 29.06.19-21 Uhr

S005.07.10 Uhr

S005.07.12 Uhr

S012.07.14-16 Uhr

Mo013.07.19-21 Uhr

Landshut-Schonbrunn, Agrarbildungszentrum

Aktuelles aus dem Okopflanzenbau

Kulturarten, Sortenversuche und Anbaumethoden im 6ko-
logischen Landbau

Traditionelle Besichtigung des Versuchsfeldes der Fachschule
fuir Agrarwirtschaft, Fachrichtung 6kologischer Landbau,
Landshut-Schonbrunn —Fithrung: Schulleiter Johann Schneck
Veranstalter: BUND Naturschutz in Bayern eV, Kreisgruppe
Landshut und Fachschule fiir Agrarwirtschaft, Fachrichtung
okologischer Landbau

Juli

Viehlassmoos (Nahe Eitting), Treffpkt. am Sportplatz Oberding
Exkursion in das Naturschutzgebiet Viehlassmoos

Biologe Manfred Drobny fithrt zu den 6kologischen Besonder-
heiten des Mooses.

Veranstalter: BUND Naturschutz Kreisgruppe Freising

Niederhummel Lkr. Freising

Er6ffnungsfest der TAGWERK-Biometzgerei

Neben einer Besichtigung der neuen Raume gibt es einen TAG-
WERK-Bauernmarkt, ein Kinderprogramm, Geschichten-
erzahler, und natiirlich Musik, Speis und Trank

Treffpkt. Landshut/Stallwang, Parkplatz Zufahrt zum NSG
Wildbienen und Tagfalter beobachten

Insektenkundliche Exkursion zu Falter- und Wildbienenlebens-
raumen im NSG “Ehemaliger Standortiibungsplatz Landshut
mit Isarleite”

Leitung: Erwin Scheuchl (Wildbienen) und Wolfgang Willner
(Schmetterlinge)

Veranstalter: BUND Naturschutz in Bayern eV, Kreisgruppe
Landshut

Gessendorfbei Vilsheim

Okologischer Landbau und Naturschutz

Spaziergang durch Flachen von drei Biobauern und Besichti-
gung eines wertvollen Biotops — Besichtigung einer 6ko-
logischen Ochsenmast

Fliihrung: Martin Lackermeier, TAGWERK-Bauer, und Johannes
Selmansberger, Vorsitzender der BN-Ortsgruppe “Kleines
Vilstal”

Veranstalter: Bund Naturschutz, Kreisgruppe Landshut, und
Fachschule fiir Agrarwirtschaft, Fachrichtung 6kologischer
Landbau, Landshut-Schonbrunn
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Zentrale:

Siemensstr. 2 | 84405 Dorfen

Tel: 08081/9379-20 | Fax -30

eMail: tagwerk-zentrum@tagwerk.net
www.tagwerk.net

TAGWERK-Hotel

Siemensstr. 2 84405 Dorfen

Tel: 08081/9379-60 | Fax -55

TAGWERK ¢ Siemensstr. 2 ¢ 84405 Dorfen
Postvertriebsstiick Nr. B 14 367
Deutsche Post AG ¢ Entgelt bezahlt

Bei Umzug mit neuer Anschrift zuriick!

TAGWERK-Laden und Lizenzpartner

Dorfen TAGWERK-Laden
Rosenstralle 1 Tel. 08081/544

Freising TAGWERK-BioMarkt
Erdinger Str. 31b Tel. 08161/887319

Erding TAGWERK-BioMarkt
Dr.-Henkel-Str.2 Tel. 08122/3411

Mkt. Schwaben TAGWERK-BioMarkt
Wiegenfeldring 7 Tel. 08121/46783

Moosburg TAGWERK-Laden ‘Kleeblatt’
Stadtgraben 55 Tel. 08761/61166

Landshut TW-BioMarkt ‘Frisch&Fein’
Innere Miinchner Str. 30 Tel. 0871/273930

Grobenzell TAGWERK-BioMarkt

Olchinger Str. 56 Tel. 08142/4487830
Ottobrunn TAGWERK-BioMarkt ‘Arkade’
Nauplia-Allee 22 Tel. 089 / 609 22 90
Eglharting / TW-BioMarkt ‘Biomopoulos’
Siriusstr. 2, Tel. 08091/5630901

Garching / TAGWERK-Gemiise-GroRhandel
Robert-Bosch-Str. 23 Tel. 089/9077937-0
Miinchen-Riem / TAGWERK Okokiste
Isarlandstr. 1 Tel. 089/94528744

Bad Heilbrunn / Okokiste Hofgut Letten
Letten 1, Tel. 08046/891122

TAGWERK-/Unser Inn-Land-Backereien

Backerei Daumoser
Backerei Gliick
Backerei Gruber
Backerei Grundner
Backerei Muschler
Backerei Potzsch
Backerei Schindele
Backerei StraRgiitl
Glonntaler Backkultur
Martins Backstube
Martins Holzofenbackerei

TAGWERK-Markte
Miinchen-Au Samstag
Miinchen-Neuhausen Donnerstag
Miinchen-Neuperlach Freitag
Neubiberg Donnerstag

Rechtmehring, Am Kornfeld 12
Haag/Obb., Kirchdorfer Str. 16
St. Wolfgang, Hofmarkstr. 17
Moosburg, Neustadtstr. 43
Freising, Landshuter Str. 62
Waldkraiburg, Breslauer Str. 38
Attenkirchen, Hopfenstr. 1
Reitmehring, Bahnhofstr. 18
Baiern, Mithlenweg 5

Dorfen, Paul-Huber-Str. 4
Grafing, Am Schammacher Feld 10

8.00-13.00 Maria-Hilf-Platz
13.00-18.00 Rotkreuzplatz
13.00-18.00 Hanns-Seidel-Platz
14.30-18.00 Im Umweltgarten
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